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knusprige Ginsebrust oder Keule mit Orangen-Bratensofe isvhte Pilzpfanne Frischer Obstsalat pro Person 2,90 €
Hirschbraten in WaldpilzrahmsofBe, Hihnchenbrustschnitzel Kartoffel-Tomaten-Spinat-Gratin Russische Creme pro Person 2,50 €
KloBe, Spitzle, Apfel-Rotkohl, Rosenkohl gemischtes Wok-Gemiise Tiramisu pro Person 3,20 €
Amarettocreme pro Person 22,00 € Penne mit Brokkoli, Schafskise, Mandeln in Rahmsofle Cappuccinocreme pro Person 2,50 €
Rohkostplatte mit zwei Dressings Panna Cotta mit Himbeermark pro Person 2,50 €
Tomaten-Mozzarella, Rucola und Parmesan Mango - Passionsfruchtcreme pro Person 2,50 €
Fladenbrot mit Tzatziki und Kriauterbutter pro Person 1450 € Herrencreme pro Person 2,50 €
Quarkspeise mit Erdbeermark pro Person 2,50 €
Mousse au Chocolat pro Person 2,50 €
Mascarponecreme mit Friichten pro Person 2,50 €
Zitronencreme pro Person 2,50 €
/ Amarettocreme pro Person 2,50 €
Hihnchenschnitzel in Kokos-Cornflakes-Panade mediterraner Gemiiseauflauf
Rinderrouladen b.c gefiillte Riesenchampignons
gebratene Nudeln, Schmorkartoffeln gemischte Salatplatte mit zwei Dressings
Gemiise pro Person 17,50 € Ciabatta mit Kriauterbutter pro Person 14,50 €

%.@WM (ab 15 Personen)

bestehend aus

(/V‘ 2 @ ﬁ/ éé j; 2. Herrencreme

X Russischer Creme
Rheinischer Sauerbraten Tagliatelle Nudeln in Tomaten-Pesto-Sofle schem Obstsalat pro Person 4.90€
Kasseler mit Rostzwiebeln Nudelauflauf mit Paprika-Gehacktes-Solle

Kartoffelpiiree, KloBe Tortellini in Brokkoli-Schinken-Sahne Sof3e
Sauerkraut, Rotkohl, Bohnen im Speckmantel b.c Tomaten-Mozzarella Salat mit Mandeln und Basilikum %
gemischter Salat mit zwei Dressings pro Person17,50 € verschiedene Blattsalate mit Kise, Schinken, Thunfisch und zwei Dressings

Ciabatta mit Kriauterbutter pro Person 14.90€ y

ezungenfilet gefiillt mit B inat auf Ananas-Limonensofle ﬁ Gerne beraten wirfBie bei der Menii-Auswahl Thres Festes und stellen Thnen Thr

Rinderbraten mit Pfifferlingen in Bratensof3e Krustenbraten @it Rostzwiebeln Wunschbuffet zusammen. Ob z.B. Hochzeiten, Geburtstage, Kommunionsfeiern, Rheinberger Str. 131 - 47475 Kamp-Lintfort - Telefon 0 28 42 - 22 57
Schweinefilet in Mandelhiille mit Paprikasofe Leberkiise, Niirnberger Rostbratwiirstchen geschiiftliche Events oder Messen, wir vom Partyservice Baaken stehen Thnen bei E-Mail: partyservice-baaken@t-online.de

halbwilder Reis, Schmérkes, Bandnudeln Kiise-Wurst-Salat, Krautsalat allen kulinarischen Angelegenheiten zur Seite. Rufen Sie uns einfach an! Internet: www.partyservice-baaken.de
Riucherlachs, Forellenfilet mit Sahnemeerrettich Réstkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 1.c
Rohkostplatte mit Joghurtdressing, Gemiiseauswahl warmer Kartoffelsalat Weitere Buffet-Vorschlige finden Sie auf unserer Internetseite:
Britchenkorb mit Krauterbutter Sauerkraut, Laugengebick, Senf und Schmalz pro Person 16,50 € www.partyservice-baaken.de

Russische Creme, Zitronencreme .

Kiseplatte pro Person 24,00 €

(%W % derhacksteaks gefiillt mit Tomaten und Fetakise
Sohoh

. . . Gyros mit Tzatziki
gemischte Fischplatte mit zwei S X

Anti-Pasti-Spief3e, Tomaten-Mozzarella-Spiefie
kleine Rinderrouladen 2, 3

Schweinefilet unter einer Kriuter-Senfkruste auf RahmsoBe o/l rrancLgRe, Hirtensalat pro Person 1590 €

Hihnchenbrustfilet im Knuspermantel mit Curry-Safransofle ©
Scampi-SpieBe auf Wok-Gemiise %
Landkartoffeln in der Schale mit Olivensl gebraten M

Eierspiitzle, Wildreis AR 4

Schweinelachsscheiben mit Zwiebeln und Fetakise iiberbacken
Knoblauchsofle, Spiitzle, Djuvec-Reis

frisgher Sp 4
roher und gekochter Schinken
Hihnchenschnitzel mit Zitrone

Gemiiseauswahl
Rohkostplatte mit zwei Dressings

Baguette mit Pesto Butter & Chili Butter Salzkartoffeln, ausgelassene Butter, Hollandaise pro Person 21,00 €

Obstsalat, Mousse au Chocolat pro Person 29,00 € Telefon: 0 28 42 _ 22 57

Unsere Buffets lassen sich alle variiren. Auflerdem erhalten Sie alle
Buffets auf Wunsch auch Lactose-, Milch-, Ei-, Gluten- und Alkoholfrei. Stand 2025

a= Farbstoffe| b= | e= Antioxidationsmittel |d= Geschmacksverstiirker |e= gewachst

Weitere Buffets auf Anfrage. = geschwefelt | ¢ ; ‘ el|i= Phosphat |j= Ni
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Rindflfisgfisuppe mit Einlage 0,21 2,90 €
Hiihnersuppe mit Einlage 0,21 2,00 €
Lauchcremesuppe mit Gehacktem 0,21 4,90€
Gulaschsuppe mit Stangenbrot 0,51 9,90 €
Chili con Carne mit Stangenbrot 0,51 990 €
Kartoffelsuppe mit Bockwurst 0,21 7.50€
Weitere Suppen auf Anfrage

ab 20 Stiick mit
Lachs, Fordle, Camembert, roh. Schinken, b.c
Roastbeef und Putenwurst

gefiillte Champignons, Grillpaprika
Tomaten-Mozzarella-Spiefle

Melone mit Knochenschinken
Anti-Pasti-Spiefle, Pesto-Creme, Ciabatta Brot

« Allos Sieise

Kiseplatte mit Gorgonzola, Camembert, Goudawiirfel

Stiick 2,50 €

pro Person 11,90 €

Nusskranz, Pfefferrolle, Krauterkranz
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Dres fenblr Fiisetibot ot

Crevettenspiefle, Stremellachs

pro Person 10,90 €

geriucherte Forellenfilets, Graved Lachs
dazu Honig-Senf-Sahne, Meerrettichsahne
Baguette pro Person 12.90 €

Do fecrttr T

Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade
Putenschnitzel, kleine Frikadellen
HihnchenbrustspieBe, Schweinefilet mit Friichten
Chili-Creme, Mini-Brotchen mit Kriuterbutter

;522%% oo [

Tozzarella-SpieBe, kleine Frikadellen

pro Person 14,50 €

Anti-Pasti-Spiefle, Mini-Friihlingsrollen
Mini-Schnitzel mit Ananas und Kise iiberbacken
Chili-Creme, Mini-Brotchen mit Krauterbutter

?W oo ll

chscrepe am Spiel3
Erdbeer-Mozzarella-Spiefle mit Balsamicocreme
Kiisepicker mit Pumpernickel und Obst
Paprika und Gurken am Spiel3
Asiatische Hahnchenbrustspief3e mit
siifl-scharfem-Dip

pro Person 13,00 €

pro Person 13,90 €

@ M (ab 10 Personen)
kleine Rinderrouladen lu-g,W%

Filetgeschnetzeltes in Champignonrahmsof3e
Schweineschnitzel mit Kise iiberbacken
Schmorkes, Spitzle

Gemiiseauswahl, Bohnensalat pro Person 17,90 €

Aorrircratornd

Pfanne von der Currywurst
Gyros mit Tzatziki

Schnitzel mit Pfefferrahmsof3e
Kartoffel-Wedges, Spitzle
Baguette mit Kriauterbutter
Krautsalat

W were

Schweinefilet j rautermantel auf frischen Champignons
Cordon bleu b

Rinderbraten in Bratensofe

Rostkartoffeln, Kartoffel-Sahne-Gratin

Gemiiseauswahl

Trashbt:

kleine Rumpst n frischen Champignons und Zwiebeln
Hihnchenbrustfilet in Mango-Pfeffersofle
Schweinemedaillons mit Parmaschinken und Mozzarella iiberbacken
Kartoffel-Gnocchi, Kriauterkartoffeln

spanisches Grillpfannengemiise, mediterraner Nudelsalat

pro Person 1450 €

pro Person 16,90 €

pro Person 19,90 €

)

Tafelspitz in Meerrettichsofe

Schnitzel mit Tomaten und Kiise iiberbacken
Putenbrustfilet in Pfeffer-Senf-Sofle
Salzkartoffeln, Spitzle

Erbsen-Mohren, Bohnen im Speckmantel

Blumenkohl pro Person 16,90 €

Unsere Buffets lassen sich alle variiren. Aulerdem erhalten Sie alle
Buffets auf Wunsch auch Lactose-, Milch-, Ei-, Gluten- und Alkoholfrei.
Weitere Buffets auf Anfrage.

st gefiillt mit Schafskise und Blattspinat in Kriuterrahmsofe
warmer Tafelspitz mit Remouladensofe
Nackenbraten mit Schmorzwiebeln
griine Bandnudeln, Butterkartoffeln

Bohnen im Speckmantel, Brokkoli mit Hollandaise pro Person 17.20€

ét mit einer Drei-Pfeffer-Hollandaise, Burgunderbraten
gegrillte Meerbarbe mit Zitronen-Dill-Sofle
gebratener Gemiisereis, Schmorkartoffeln, Blattsalat mit Joghurt Dressing
Grillpaprika, iiberbackener Blumenkohl, Fingermghren pro Person 18,90 €

Putenbruststeak mit Paprikasofe
Hacksteak gefiillt mit Fetakise
Schweineschnitzel mit RahmsoBe
Nudelgratin, Rostkartoffeln
Gemiisekessel

Litbe

Rinderrouladen  b.c

pro Person 14,50 €

Schweinefilet in Kokos-Currysofle
Putenschnitzel
Schmorkartoffeln, Kartoffel-Sahne-Gratin

Rohkostplatte mit French & Mango-Dressing pro Person 17,50 €

Kalbsschnitzel dazu Sauce faff de Paris, Lachslasagne mit jungem Blattspinat
gegrillte Hihnchenbrust mit Parmaschinken und Tomaten auf Balsamicosofle
Zitronenkartoffeln, Tomatennudeln
Zucchini, Tomaten, Aubergine und Paprika
mit Mozzarella iiberbacken

Rinderbraten in Burgundersof3e

Hihnchenbrustfilet in Mandelhiille mit Fruchthollandaise
Schweinefilet im Speckmantel mit frischen Champignons
Bandnudeln, Schmorkartoffeln

Gemiiseauswahl, Griechischer Bauernsalat

pro Person 22,00 €

pro Person 16590€

Nictvereeeericor

Schweinefilet mit Salbei und Schinken auf Thymiansofle  b.c
Putenmedaillons auf Paprika-Balsamico-Zwiebeln
Hiahnchen-Erdnuss-Pfanne mit Kokosmilch und Brokkoli
Kartoffel-Lauch-Gratin, Krauterschmorkes

Grilltomaten, Champignons, Zucchini-Gemiise pro Person 16,90 €

gentinisches Roastbeef unter einer Kriuter-Senf-Kruste
Hihnchenbrustschnitzel im Knuspermantel
Schweinefilet in Curry-Safran-Sofe
Schupfnudeln, Kartoffel-Lauch-Gratin

Gemiiseauswahl pro Person 1990€
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Schweinefilgf in Gorgonzolagefit

Putensteaks in Curryfruchtrahmsof3e

Schweinebraten in Bratensofle

Spitzle, Schupfnudeln

Gemiisekessel, verschiedene Blattsalate mit Mais, Tomaten und Gurken pro Person 16,30 €

Schnitzel mit Kise v _auch iiberbacken
Rinderbraten in Bratensofe
Putenmedaillons in fruchtiger Maracujasofle

Schmérkes, Bandnudeln, Gemiisespiefle pro Person 16,90 €

Rim mit Thymian-Knoblauchsof3e

Hihnchenbrustspiele mit Curryrahmsofe
feurige I'iletsteaks mit Rostzwiebeln
Schmorkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, — b.c
Eierspiitzle, Holzfillergemiise

pro Person 23,00 €

Hihnchenbrustfilet mit Limonen-SafransoBe
Rinderrouladen

Gamba-Spiefle mit Hummersof3e

Ratatouille Reis, Bandnudeln, Schmérkes,

Bohnen im Speckmantel, Brokkoli mit Hollandaise b.c pro Person 1990€




