W% (ab 10 Personen)
L ascts |

@W (ab 10 Personen)

Dessest Horterreerid

knusprige Génsebrust oder Keule mit Orangen-Bratensofe " gerfifschte Pilzpfanne Frischer Obstsalat pro Person 3,50 €

Hirschbraten in Waldpilzrahmsofe, Hihnchenbrustschnitzel ™ Kartoffel-Tomaten-Spinat-Gratin | Schichtcreme ™8 pro Person 2,90 €

Kléfe, Spiitzle, Apfel-Rotkohl, Rosenkohl > # gemischtes Wok-Gemiise Tiramisu * ¢ pro Person 3,50 €

Amarettocreme | pro Person 24,00 € Penne mit Brokkoli, Schafskiise, Mandeln in RahmsoBe i Cappuccinocreme "I pro Person 2,90 €

Rohkostplatte mit zwei Dressings i Panna Cotta mit Himmbeermark *i pro Person 2,90 €

Tomaten-Mozzarella mit Rucola und Parmesan | Mango-Passionsfruchtcreme *J pro Person 2,90 €

le Fladenbrot mit Tzatziki und Kriuterbutter > pro Person 14,90 € Herrencreme ! pro Person 2,90 €

. . . L Quarkspeise mit Erdbeermark i pro Person 2,90 €

Fl}etp[a e mit Pﬁ[ferhngen und Sauce BearrlausgJ Mousse au Chocolat #i pro Person 3,50 €

ﬂ.ahnchenschmtze]vm Kokos-Cornflakes-Panade *1 Mascarponecreme mit Friichten *J pro Person 3,50 €

Rinderrouladen *** Zitronencreme “ bro Person 2,90 €
b.i pro S B

gebratene Nudeln, Schmorkartoffeln > gel€llte Paprika, mediterraner Gemiiseauflauf +™* Amarettocreme 1 pro Person 2,90 €

Gemiise pro Person 17,50 €

Rheinischer Sauerbraten ¢
Kasseler mit Rostzwiebeln * 1

Kartoffelpiiree, Kloge ™ *i

Sauerkraut, Rotkohl, Bohnen im Speckmantel **

gemischter Salat mit zwei Dressings | pro Person 17,50 €

%ﬂm&f /ﬂ ol
eezungenfilet gefiillt mitBlattspinat auf Ananas-Limonensofe ™

Rinderbraten mit Pfifferlingen in Bratensofe

Schweinefilet in Mandelhiille mit Paprikasofe * ™%

halbwilder Reis, Schmorkes, Bandnudeln >

Riiucherlachs, Forellenfilet mit Sahnemeerrettich i~

Rohkostplatte mit Joghurtdressing, Gemiiseauswahl ’

Brétchenkorb mit Kriuterbutter

Mousse au Chocolat, Zitronencreme »i» ™8

Kiseplatte | pro Person 25,00 €

gemischte Fischplatte mit zwef Sofsen & "2
Antipasti-Spiee, Tomaten-Mozzarella-Spiefe |
kleine Rinderrouladen *2

Schweinefilet unter einer Kriuter-Senfkruste auf Rahmsofe " i
Hihnchenbrustfilet im Knuspermantel mit Curry-Safransofe *J
Scampi-Spiee auf Wok-Gemiise ¢

Landkartoffeln in der Schale mit Olivensl gebraten

Eierspiitzle, Wildreis

Gemiiseauswahl

Pasta mit Brokkoli, Champignons und Fetakiise >
gefiillte Riesenchampignons »™*
gemischte Salatplatte mit zwei Dressings |

Ciabatta mit Kriuterbutter > i pro Person 14,90 €

Tagliatelle Nudeln in Tomaten-Pesto-Sofe ™

Nudelauflauf mit Paprika-Gehacktes-Sofe >**

Tortellini in Brokkoli-Schinken-Sahne-Sofe "% 10
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Mandeln und Basilikum ™

verschiedene Blattsalate mit Kise, Schinken, Thunfisch und zwei Dressings ™31
Ciabatta mit Kriuterbutter i pro Person 15,30 €

Krustenbratén mit Rostzwiebel *
Leberkiise, Niirnberger Rostbratwiirstchen %'
Kiise-Wurst-Salat, Krautsalat # &

Réstkartoffeln mit Speck und Zwiebeln **
warmer Kartoffelsalat **2

Sauerkraut, Laugengebiick, Senf und Schmalz **

pro Person 16,90 €

inderhacksteaks gefiillt mit Tomaten und Fetakiise " *i
Gyros mit Tzatziki |
Schweinelachsscheiben mit Zwiebeln und Fetakiise iiberbacken i
Spiitzle, Djuvec-Reis, Knoblauchsofe >
mediterranes Gemiise, Hirtensalat | pro Person 15,90 €

Unsere Buffets lassen sich alle variieren. Auierdem erhalten Sie alle Buffets

auf Wunsch auch laktose-, milch-, ei-, gluten- und alkoholfrei.
Weitere Buffets auf Anfrage.

Telefon: 02842-22 57

Allergene

o

\i=w

>k

Rheinberger Str. 131 - 47475 Kamp-Lintfort - Telefon: 02842-2257
E-Mail: partyservice-baaken@t-online.de
Internet: www.partyservice-baaken.de

ROhkOSlplal.le mit zwel Dressmg.s‘l o . . a=Gluten | b=Weizen | ¢c=Roggen | d=Gerste | e=Hafer | f=Dinkel | g=Krebstiere | h=Fisch,
Baguette mit Pesto Butter & Chili Butter " i M i=FEi | j=Milch | k=Soja | I=Erdnuss | m=Haselnuss | m=Mandel | o=Walnuss | p=Paranuss |
Obstsalan Herrencreme i pro Person 29,00 € . q=Pekanuss | r=Pistazie | s=Kaschunuss | t=Macadamianuss | u=Sellerie | v=Senf | w=Sesam |
fr&cher Sppargel 500 g x=Schwefel/Sulfit | y=Lupine | z=Weichtiere

roher und gekochter Schinken > , i

. ., . . o e b.i /usatzstolle Stand 2026
Hihnchenschnitzel mit Zitrone ™' 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=Antioxidationsmittel | 4=Geschmacksverstirker | N Xﬁ)"\ an ’
5=gewachst | 6=geschwefelt | 7=geschwiirzt | 8=Siiungsmittel | 9=Phosphat | 10=Nitritpikelsalz )\24—

Salzkartoffeln, ausgelassene Butter, Hollandaise | pro Person 22,00 €



Dose- /17 .
=2

Rindlefschsuppe mit Einlage " 0.21
Hiihnersuppe mit Einlage i 0,21
Lauchcremesuppe mit Gehacktem J 021
Gulaschsuppe mit Stangenbrot * " 0,51
Chili con Carne mit Stangenbrot ** 0,51
Kartoffelsuppe mit Bockwurst ¥ 0,51

Weitere Suppen auf Anfrage

.
&@¢J  (ab 20 Stiick) mit

Lachs, Férelle, Camembert, roher Schinken

Roastbeef und Putenwurst "2 Stiick

gefiillte ¢hampignons, Grillpaprika J

Tomaten-Mozzarella-Spiefe i
Melone mit Knochenschinken °
Antipasti-Spiefie, Pesto-Creme, Ciabatta Brot +*

Allors Hise

Kiseplatte mit Gorgonzola, Camembert, Goudawiirfel,
Nusskranz, Pfefferrolle, Kriuterkranz,
Brotchenkorb mit Butter und Kriuterbutter #*

Dews foalle Fiseliboitfod

2h,6

pro Person

pro Person

Crevettenspieke, Stremellachs
geriiucherte Forellenfilets, Graved Lachs "
dazu Honig-Senf-Sahne, Meerrettichsahne +
Baguette

Roastbeef rosa gebraten mit Remofiladensofe
Putenschnitzel, kleine Frikadellen "
Hihnchenbrustspiete, Schweinefilet mit Friichten
Chili-Creme, Mini-Brotchen mit Kriuterbutter i

52%7%« oo |
Tomaten-Mozzarella-Spiefse, Mini-Burger ',

Antipasti-Spiefse, Mini-Friihlingsrollen ™1,
kleine Schnitzel mit Ananas und Kiise iiberbacken ",
Chili-Creme, kleine Brotchen mit Kriuterbutter i

Fzneger-Food 1l
l{ﬁumm‘cpc am Spiefs ™", Noodle-Sticks,
Mini-Wrap BBQ ™%, kleine Frikadellen "**,
asiatische Hahnchenbrustspiefe mit
Feigen-Honig-Senf-Creme I

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

(ab 10 Personen)

2,90 €
2,90 €
5,50 €
9,90 €
9,90 €
7,50 €

2,50 €

11,90 €

10,90 €

12,90 €

14,50 €

13,90 €

14,90 €

g ﬁ(ah 10 Personen)
kleine Rinderrouladen v~

Filetgeschnetzeltes in Champignonrahmsofe ’
Schweineschnitzel mit Kiise iiberbacken i
b,i

Schmérkes, Spitzle
Gemiiseauswahl, Bohnensalat °

Currywurstpfanne *°

Gyros mit Tzatziki’

Schnitzel mit Pfefferrahmsofe ™'
Kartoffel-Wedges, Spitzle >
Baguette mit Kriiuterbutter ™I
Krautsalat >#

Schweinefilé¢im Kriutermantel auf frischen Champignons
Cordon bleu ™!

Rinderbraten in Bratensofie
Réstkartoffeln, Kartoffel-Gratin i
Gemiiseauswahl

pro Person

pro Person

pro Person

%/W
kleine Rumpdtedks an frischen Champignons und Zwiebeln

Hihnchenbrustfilet in Mango-Pfeffersofe |

18,50 €

14,90 €

16,90 €

Schweinemedaillions mit Parmaschinken und Mozzarella iiberbacken *i

Kartoffel-Gnocchi, Kriuterkartoffeln
spanisches Grillpfannengemiise,
mediterraner Nudelsalat ™

Tavvtierndsclivs

Tafelspitz in MeerrettichsoBe !

Schnitzel mit Tomaten und Kiise iiberbacken
Putenbrustfilet in Pfeffer-Senf-Sofe |
Salzkartoffeln, Spiitzle "

Erbsen-Méhren, Bohnen im Speckmantel **
Blumenkohl

pro Person

b,i,j

pro Person

19,90 €

17,30 €

Hihnchéibrustfilet gefiillt mit Schafskiise und Blattspinat in Kriuterrahmsofe i

warmer Tafelspitz mit Remouladensofe
Nackenbraten mit Schmorzwiebeln

griine Bandnudeln, Butterkartoffeln *

Bohnen im Speckmantel, Brokkoli mit Hollandaise **

e

Putenbruétfilet mit einer Drei-Pfeffer-Hollandaise |
Burgunderbraten, Paella-Pfanne &

gebratener Gemiisereis, Schmorkartoffeln,
Blattsalate mit Joghurt Drcssingj

Grillpaprika, tiberbackener Blumenkohl,
Fingermé6hren

pro Person 17,50 €

pro Person 18,90 €

Putensteaks mit Paprikasofe *
Hacksteaks gefiillt mit Fetakiise >+
Schweineschnitzel mit Rahmsofe "'
Nudelgratin, Rostkartoffeln >

Gemiisekessel

Rinderrouladen **?

pro Person 14,90 €

Schweinefilet in Kokos-Currysofe J
Putenschnitzel ™'

Schmorkartoffeln, Kartoffel-Sahne-Gratin J
Rohkostplatte mit French & Mango-Dressing |
Gemiiseauswahl

2%

Roastbeef mit Sauce (%afé de Paris,

pro Person 17,90 €

Lachslasagne mit jungem Blattspinat "

gegrillte Hihnchenbrust mit Parmaschinken und Tomaten auf Balsamicosofe >
Zitronenpfefferkartoffeln, Tomatennudeln "
Zucchini, Tomaten, Aubergine und Paprika

mit Mozzarella iiberbacken i

Rinderbraten in Burgundersofe

Hihnchenbrustfilet in Mandelhiille mit Fruchthollandaise ™
Schweinefilet im Speckmantel mit frischen Champignons *2
Bandnudeln, Schmorkartoffeln >

Gemiiseauswahl, Griechischer Bauernsalat +7

pro Person 22,00 €

pro Person 17,50 €

ANaticseciender.

Schweinefilet mit Salbei und Schinken auf Thymiansofe **
Putenmedaillions auf Paprika-Balsamico-Zwiebeln
Hihnchen-Erdnuss-Pfanne mit Kokosmilch und Brokkoli !
Kartoffel-Lauch-Gratin, Kriuterschméorkes i

Grilltomaten, Champignons, Zucchini-Gemiise pro Person

Argentinisches Roastbeef unter einer Kriuter-Senf-Kruste ™"
Hiihnchenbrustschnitzel im Knuspermantel !
Schweinefilet in Curry-Safran-Sofe |

Schupfnudeln, Kartoffel-Lauch-Gratin *'+i

Gemiiseauswahl

Schweinefilet in Corgorgzsizjj

Putensteaks in Curryfruchtrahmsofe i
Schweinebraten in Bratensofe

pro Person

Spiitzle, Schupfnudeln "
Gemiisekessel, verschiedene Blattsalate mit
Mais, Tomaten, und Gurken i

Flerrernelszelt

Schnitzel mit Kiise und Lauch iiberbacken i

pro Person

Rinderbraten in BratensoBe
Putenmedaillons in fruchtiger Maracujasofse |
Schmérkes, Bandnudeln, Gemiisespiefe i

Rifiderfilet antStiick €ébraten mit Thymian-Knoblauchsofe

Hihnchenbrustspiefe mit Curryrahmsofe i
feurige Filetsteaks mit Rostzwiebeln *
Schmorkatoffeln mit Speck und Zwiebeln **
Eierspiitzle, Holzfillergemiise "

Hihnchenbrustfilet mit Limonen-Safransofe i

pro Person

pro Person

vx,2

Rinderrouladen
Gamba-Spiefie mit Hummersofe 3
Ratatouille Reis, Bandnudeln, Schmorkes ™'
Bohnen im Speckmantel, Brokkoli mit Hollandaise +*2
pro Person

16,90 €

19,90 €

16,90 €

23,00 €

19,90 €



